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BMW kinetikus szobor
BMW Muzeum / Munchen, Németorszag

AZ OTLETEK NEM MINDIG
PAPIRON SZULETNEK.

Az Uj 5-6s BMW megalkotasa a tervezémeérnokeink kdzotti nemes versengéssel kezdddott, hogy aztéan a dizajn, az elegancia és az agilitas harmoniajaként
veégul napvilagot lasson. Szoborszert vonalai sejtetni engedik a benne szunnyadd, paratlanul hatékony erét. Kilonleges belsé komfortja és egyedi
fejlesztésu biztonsagi funkcioi a vezetot és kisérdjét egyarant kényeztetik. Az autd minden részletében tetten érhetd stilus és dinamizmus gondoskodik

arrol, hogy az Uj 5-6s Limousine-nal minden Ut egyeduilalld éiménnyé valjon. Az Uj 5-6s BMW marcius 20-tol varja Ont a BMW Mérkakereskedésekben.
www.bmw.hu/50slimousine

AZ UJ 5-6s BMW.
A TESTET OLTOTT SZEPSEG.

BMW EfficientDynamics —

Fokozott ési élmény. r

BMW 525d-550i Limousine fogyasztas (varosban/varoson kiviliatlag): 8,1/5,1/6,2-15,4/7,5/10,4 1/100 km. CO,-kibocsétas: 162-243 g/km.

Az uj 5-6s BMW

www.bmw.hu A vezetés élménye.




A természet 61k korforgdsdbol most a tavasz, és a tavaszt kovetd nydr
kerekedik feliil, legy8zve a fehérségbe burkoléz6 telet. J6 tjra érezni
aNap erejét, j6 Gjraldtnia természet Gjjdsziiletését. J6 Gjra kiiilnia ba-
ratokkal a kertbe, élvezni az egyiittlét 5romét, hosszasan beszélgetni
multrdl, jelenrdl és a jovorél, elmélkedni a vildg dolgairdl.

J6 visszatekinteni a Herendi Porcelinmanufaktira sikeres elmdlt
évére is, amely tovdbb erésitette a Herendi mérkdt. Hirneviink a vi-
légban toretlen.

Oromteli egytttal az idei jubileumi év feladataira késziilni. A ma-
nufaktirabeli alkotd légkor ebben az évben is hozzdjérul a Herendi
porceldn szépségéhez, 6rok értéket kozvetitd szerepéhez. Kétszeres
jubileumot iinnepeliink idén, az egyik gydkerei a régmultba nytlnak
vissza, a mdsikéi a kozelmultba, de mindkettd hiven fejezi ki érték-
teremtd munkdnkat.

Az egyik évfordulé a 150 éves Rothschild Oiseaux mintdhoz ko-
t8dik. Ebben a jubileumban azonban t5bbrél van szé, mint a ma-
daras motivum sziiletésének megiinneplésérdl. Elédeink szellemi
ordkségének felelésségteljes dpoldsa fejez8dik ki abban a munkéban,
amellyel megdriztiik, és egyben a mai kor kihivdsainak megfelelve
dtalakitottuk mintdnkat. A frankfurti Ambientén biiszkén mutactuk
be a nagykdzonségnek a minta fejlédéstdreénetét reprezentdld porce-
ldnjainkat, kdztiik az igazi bravirnak szdmitd, egy méter magas vé-
zankat is. Ugy érezziik, teljesitettiik ezzel azt a feladatot, hogy a rank
hagyott értéket dtorokitsiik a jovd generdcidinak, ezzel is biztositva
ajelenen 4tiveld mult és j6vE osszekapesoldsit.

A misik idei évfordulé a Herendi Porceldnmanufaktira nként
véllale kulturdlis szerepvéllaldsdval fiigg ossze. Szellemi hagyoma-
nyaink lehetéséget adnak arra, hogy ne csak részesei legyiink kultu-
ralis eseményeknek, hanem egyuttal aktiv alakitdi is. Szeretnénk, ha
Herend kulturdlis, mvészeti kozponttd isvdlna, ahovd j6 betérni. Az
Apicius Kdvéhdzi Estek sorozat 6t évvel ezelétt egy boresttel indult
Gtjdra, majd a valaszték irodalmi és zenei programokkal béviile, kitd-

nd el8adok 1éptek fel a kdvéhdz falai kozote. Hissziik és valljuk, hogy
a kultdra és a miivészetek tdmogatdsa a Herendi Porceldnmanufak-

tdra tevékenységének fontos alkotéeleme. Biztosak vagyunk abban,
hogy nemcsak értéket 4polunk, hanem értéket teremtiink.

Fenti évforduldinkon kiviil, magazinunkban interjit olvashatnak
Indonézianagykovetével, akirdlkideriil, hogyatédvoli Szumdtraegyik
kis falujiban sziiletett diplomata mdr gyerekkordban megismerke-
dett a Herendi porceldnnal. Lapszdmunkban kirdnduldst tesziink
Japdnba, bemutatjuk a cseresznyevirdgzds-iinnepet, a sorokat olvas-
vdn magunk is szinte érezziitk majd a csodaszép virdg bensénkig haté
illatdt. A vaddszatrdl sz6l6 irdsunkban bepillantdst kapunk a vadak
tisztel8inek vildgdba, megtudjuk, hogy a természet ,,gyiimolesének”,
avadnak az elejtése nemcsak gydsz, hanem iinnep is. A teritett asztal
és a gasztrondmia szerelmeseirdl sem feledkeztiink meg, nekik az
Apicius Etterem kivalé receptjeit, és a foldi 6romok korébe tartozé
kétigazikiilonlegességrdl, akavidrrdl és az osztrigdrdl sz616 irdsunkat
ajénlom figyelmiikbe.

Bizom abban, magazinunk ezdttal is elnyeri tetszésiiket, {rdsaink-
hoz kellemes idtoltést kivdnok!

Tisztelettel készonti Ont,

Sy i

DR. SIMON ATTILA, VEZERIGAZGATO
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BOR-PARTY

Kiemelkedd tdrsasdgi eseményként tartjdk szimon a Magyar Borok Baljit,a Pannénia N6i Borrend rendezésében. A Corinthia Grand Hotel
Royal nagytermében tartott grandiézus rendezvény févédnoke idén Sebestyén Mdrta népdalénekes, hdziasszonya pedig ismét Borbas
Midria szerkeszt6-riporter volt.

Alegnevesebb magyar bordszok jelenlétiikkel és természetesen boraikkal is hozzdjarultak az est sikeréhez. A nemes italokhoz kilonos
gondossaggal és szakértelemmel komponilt exkluziv fogdsokat szolgdltak fel. Az egyik f6 miisorszam az est soran a Héjja Janos dltal terve-
zett, Herendi mintds ruhakoltemények bemutatoja volt. A Herendi Porcelainmanufaktira egy csoddlatosan megteritett asztallal is jelen volt
arendezvényen, és egy értékes tomboladijat is felajanlott. %

Fotd: Magyar Borok Bélja

HERENDIT
AZ ESKUVORE

A Budapesti Kongresszusi Koz-
pontban, janudrban rendezett
nagy sikerd Esktivé Kidllitds tobb
ezer latogatdja ismét megesodal-
hatta a Herendi Porcelainmanu-
faktiraesktvéiajanlatat. Idénegy
exkluziv eskiivészervezs céghez,
a Donna Monicdhoz csatlakozva
jelentek meg a Herendi termékek
a nivés rendezvényen. Az életiik
nagy eseményére készilé parok
megcsoddlhattik a Herendi por-
celanékszer-kollekciot, a kilon-
féle naszajaindék-osszedllitdsokat.
Az ajanlatok kozott a kolesonodz-
heté porcelinkészlet lehetésége
is szerepelt. ®

Papillon (PLL) mintas teaskészlet




JUBILEUMI MINTA
AZ AMBIENTEN

A legjelentésebb lakberendezési-design vasaron Frankfurtban,
az Ambientén, Herend jubileumi kollekcioval vett részt. A Ma-
nufaktira termékfejlesztési koncepcidjanak koézéppontjaban
az idén 150 éves Rothschild-dekordci6 allt, amely a modern kor
izlésvilagahoz alkalmazkodva jelent meg a porcelinokon. Ter-

TRKIO

mészetesen még szamos killonlegességben gyonyorkodhettek
az érdeklédok. A manufakturalis porcelankészités egyik legapro-
lékosabb technikajaval, az dttoréssel készult minéségi tairgyakon
geometrikus formakat és nagyvarosok felhékarcoléit jelenitették
meg a készitok. Gyijtéinkrél sem feledkeztiink meg, hiszen idén
is kulonboz6 limitalt darabokkal kedveskedtunk nekik.

Avilag minden tdjardl érkeztek latogatok, és a siker sem maradt
el. Az eurépai tigyfelek mellett ausztrdl, japdn, tajvani, koreai part-
nerek, illetve venezuelai és orosz érdeklédok is megesodaltak
a Herendi kollekciot, és nem mellékesen, a megrendelések szama

talszarnyalta a tavalyit. * SZ E PS E G .
OROK

UJ HERENDI UZLET ERTEK. ..

GYORBEN

Gy6r torténelmi, mivészeti emlékei kozott rangos helyet foglal el
a Liszt Ferenc tt 20. szdm alatti barokk palota. A Zichy-palotdban
tartott innepélyes megnyitoval avattak fel a Vadrozsa (Eglantine)
Porceldnboltot. A megye €s a varos vezetSinek képviseletében
dr. Szakdcs Imre, a megyei kozgylés elnoke, és Németh Zoltdn
alpolgarmester szolt az egybegyultekhez, majd dr. Simon Attila,
a Herendi Porcelinmanufaktira Zrt. vezérigazgatja mondta el
megnyité beszédét. A vendégek Bojtar Imre oboamuvész jatéka-
ban, a gdlamusor szemlél6i pedig az Gj Herendi porcelanékszer-

kollekcio itt debutdlé darabjaiban gyonyorkodhettek. ®

VADROZSA PORCELANBOLT i \. g ~
9022 Gy6r, Széchenyi tér 4. Telefon: +36 30 331 0307 ‘/ e D
E-mail: herendl@t-email.hu
Nyitva tartds: H-5zo: 10.00-18.00, V: zdrva
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IDOSZAKI KIALLITASAINK

A Herendi Porceldanmuvészeti Mizeum idei id6szakos kidllitds-so-
rozata Fehér Karolyné kiskunhalasi iparmuvész Herendi mintdkat
abrazolo teritSinek tdrlatdval indult februdr elején. A kézimunkdk
vagdaldsos technikaval, tifestéses modszerrel készilnek, dsszha-
tasuk olyan mint egy festmény, a széleket csipkehorgolds vagy pi-
kozas disziti. A Herendi Rothschild-mintdn példaul a 12 kilonb6z6
madarparban csaknem 30 szin szerepel.

Kulonleges id6Gutazas részesei lehettek februdr 25-ét6l marcius
kozepéig a mizeumba latogatok, Hittig Gusztav muigyjté retro ke-
ramia- és porcelantargyainak vdlogatott darabjai révén.

Husvét oromére cimmel Zsigoné Kati kecskeméti népi iparmu-
vész diszitett tojasaibol nyilt kidllitds, és kiegészitésképp az iinnep-

hez kot6do Herendi porceldnokat is megtekinthették a latogatok.

Zsigoné Kati diszitett tojasai

Buza Barna szobraszmiivész

A kidllitas anyagat csaknem 350 darab, 8 kulonbdzé technikaval di-
szitett tyuk-, kacsa-, liba-, emu- és strucctojds alkotta. Az innepkor-
hoz kot6ds porcelantargyak kozott Jézust és siratoit dbrazolo Piéta
szoborcsoport is lathaté volt, amelynek eredetije a napolyi Szent
Anna-templomban 4ll. Hisvéti programkindlattal varta latogatoit
a Porcelanium Litogatokozpont is.

BuzaBarnaszobraszmuvészsziletésének 100., pilyakezdésének
75. évfordulojara rendezett kidllitds mdjus kozepéig tartott nyitva.
Buiza Barna mindig kozértheté miveket alkotott, az izmusok divat-
aramlatai izlését, alkotdi szandékait nem befolydsoltak, akar vilagi,
akar szakrdlis témdt valasztott.

A Romeo6 és Julia: szinpadon is, otthon is cimmel rendezett tarlat
junius 14-ig tart nyitva. A Ruttkai Eva és Latinovits Zoltin emlékkidl-

litds anyagdt a csaldd tagjainak - Ga-
bor Julia (Ruttkai Eva lanya) és férje
Szigethy Gabor irodalomtorténész
- gytjteményébdl dllitottak 6ssze.
Junius 19-én, a Muzeumok Ej-
szakdjan nyilé Hungarikum cimui
tematikus kidllitds és a hozza kap-
csolédo tobb program a magyar-
sdgra, magyar értékeinkre, kultd-
rankra féokuszdl. Augusztus 22-éig
latogathato.
Hodmezévasarhelyi  kerdmia
cimmel a kerdmidval foglalkozé
muvészek taldlkozojan  készult
munkdkbol nyilik kiallitds. A szim-
pozium anyagabol készult valoga-
tds augusztus 25-ét6l szeptember
19-ig lathato.

Szelencék cimmel az Iparmuvé-
szeti Mazeum gyujteményébdl szep-
tember 23-dn nyilik kiallitds, mely
december 18-ig latogathato. *

Evez6sok



APICIUS KAVEHAZI ESTEK

Azestsorozat ot évvel ezel6ttegy Ondllé boresttel indult Gtjara, majd
avilaszték irodalmi és zenei programokkal bévilt.

Marcius 11-én Foldes Laszlo, Hobo volt a vendég, Tudod, hogy
nincs bocsdnat cimu, Vidnyanszky Attila rendezte Jozsef Attila-est-
jével. 34 vers hangzott el, egy részuk zenei alafestéssel, Hobo jelleg-
zetes énekhangjaval.

Marcius 18-dn a 2009-es év borasza, dr. Lérincz Gyorgy hozta el
borait. A St. Andrea Sz6l6birtok €s Pincészet nem kevesebbre val-
lalkozott mint Gjrafogalmazta a bikavér és mas egri borok jellegét.
A székesfehérvari Vorosmarty Szinhaz tagja, Varadi Eszter Sra igé-
nyes musora tette teljessé a programot.

Aprilis 13-dn is a bogyos gytimolesok voltak teritéken. A buda-
orsiSzentesiJozsefugyanis - aki megszallottan kutatja a régi sz616-
fajtakat - tiszta, kulonleges borait mutatta
be, A bogydsgytumolcskertész fia cimmel
pedig a Nemzeti Szinhdz mivésze, Ratoti
Zoltan adta el6 Hay Janos muiveibdl 6ssze-
allitott estjét.

Aprilis 21-én Szdszi Endre borai mutat-
koztak be. A Szentgyorgy-hegyrdl érkezett
bordsz egész élete, munkadja, csalddja a tor-
ténelmiborvidékhez ésanemesborokhoz
kotsdik.

Mdjus 6-dan Safir Monika és Bardoczy
Attila musordat lathatta a kozonség. A két
muvész Osszeszokott paros, hiszen tobb
k6z6s fellépésitk volt mar. Most Orkény-
egyperceseibdl allitottdk Gssze program-
jukat.

Mdjus 20-an Malatinszky Csaba villanyi
borai voltak a f6szereplék. A bortermel6-
nek oroszlanrésze van a hazai borkultira
megteremtésében. Iranyitdsa alatt szilet-
tek meg az elsé villanyi hdzasitasok, és

HIREK - ESEMENYEK O)

HEREND ROZSAJA
A HERCEGI PARNAK

Marciusban Sélyom Liszl6 koztarsasagi elnok meghivisara négy
napot toltott hazankban Karoly walesi herceg €s felesége, Kamilla
hercegndé. A ldtogatds kiemelt témdja volt az éghajlatviltozds, a kor-
nyezetvédelem, a kulturalis 6rokségvédelem, a tudas alapt gazda-
sdag, az esélyegyenléség és a fiatalok foglalkoztatasi lehetéségei.
A Sandor-palotdban rendezett diszvacsordn Karoly herceg magyar
6sérdl, Rhédey grofnérdl is szot ejtett.

Solyom Laszl6 kétszemélyes, Vieille rose de Herend (VRH) min-
tds Herendi kavéskészlettel ajaindékozta meg a hercegi part. ®

Karoly walesi herceg és felesége, Kamilla hercegné Sélyom Laszléval

valédi kihivasnak madig azt tartja, hogy egyszerd agrartermékbaol
kultarterméket varazsoljon.

Janius 17-én Demeter Csaba, egy egri bortermel6 dinasztia 6to-
dik generacios tagja érkezik nemes italaival. A ,ldzad6 borasz” cim-
mel is illetik, hiszen nem zarkoézik el az Gjitasok eldl, de nem feltét-
lentil koveti az aktudlis trendet. O a hagyomany, az igazi egri borok
erejében és a kézmuves bordszatban hisz.

Junius 19-én a Mizeumok Ejszakdja kinal egész napos musor- és
programfolyamot.

Janius 30-dn PelsGezy Laszlo szinmivész 1ép fel Csaldd-dal ko-
zelben cimd humoros, dalokkal 6tvozott, csaladrol, szerelemrdl
52616 muisoraval. A simontornyai Fried Kastély Szalloda és Etterem
pedig sajat sz6lGskertjének borait mutatja be. %

St. Andrea Sz616birtok és Pincészet valogatasa
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H. E. Mangasi Sihombing indonéz nagykévet foto: Burger Barna

Mi sem a porcelankészletet jottiink megcsodalni - bar remek volt az
osszhatds a benne felszolgilt indonéz specialitdsokkal, a tésztiba
gongyolt zoldséges hussal, a pikans flszerezési bundidzott csirke-
combbal, a stlt rizzsel, a kokuszreszelékbe forgatott rizsgolyéval, ami
belul folyékony nadcukrot rejtett -, a Sihombing trral folytatott be-
szélgetés azonban mégis mindig a porceldnhoz kanyarodott vissza.

Nemrég megjelent konyvében egy észak-szumdtrai Ris batak
faluban él6 csaldadrol és egy Herendi porceldntdlkdrol esik szo.
Mesélne errél?

A torténet tobb mint szdz évre nyulik vissza, apimhoz és az 6
nagyapjahoz kotédik. Abban az idében ritka kincsnek szamitott
a porceldn a Toba-t6 kornyékén €16 batak kozosségben, csak a leg-
modosabbak engedhették meg maguknak, hogy kilonleges alkal-
makkor haszndljak. Ezt a bizonyos darabot valoszind, hogy kavéért
vagy fuszerekért, rizsértkaptdk ellenértékkéntaz Eurépdbodlvagy az
arabvilagbhol érkezs kereskeddktdl. A kis tdlnak Gsi hitiink gyakorla-
sanal volt szerepe, abba tették ugyanis az dldozati ételt, és a szertar-
tds szerint egy emelvényre helyezték, hogy minél kozelebb kertiljon

Mangasi Sihombing Indonézia nagykdovete hazdnkban. Eszak-
Szumdtrdn sziiletett 1947-ben, politika- és tdarsadalomtudomdny-
bol szerzett egyetemi diplomdst. 1970-161 dolgozik az Indonéz Kéz-
tdarsasdag Kiilligyminisztériumdban. Tobb orszdgban képuiselte
hazdjdt nagykovetként, Magyarorszdgra 2006-ban érkezett. NOs,
két gyermeke van.

BESZELGETES INDONEZIA
NAGYKOVETEVEL

A Herendi porcelan vdsdrloi ROozott szép
szdmmal vannak diplomatdk. Igy nincs is

' abban semmi meglepo, hogy a budapesti

| indonéz kRovetség rezidencidjdn Viktoria
mintds porceldannal teritenek. A nagykovet
ur életében azonban mdr gyerekRkora ota
kiilonleges szerepet tolt be a Herendi porceldn.

a mindenhatohoz és a csaldd halottaihoz. Kézben a sibakure nevi
kicsi, kuilonleges, fehér gyokerd novényre illatos vizet toltottek, és
az imak végén ezzel hintették meg mindenki arcat, fejét, hogy az is-
tenek és a csaldd szellemei tovabbrais védelmezzék az éloket és a ko-
vetkez6 nemzedékeket. Apdm azonban, aki a nagypapa kedvence
volt, elérte, hogy abbol a porcelinedénybdl reggelizhessen. Ha nem
abban kapta az ennival6t, addig sirt, amig kérése nem teljestlt. Az
6 benséséges viszonyuk ebben is megnyilvanult, aztin a nagypapa
haldlakor a porcelantilkat is az elhunyt feje ald helyezték.

Ez még az on sziiletése eldtt tértént. Hogyan keriilt ismét a csa-
lddhoz az eltemetett porceldn?

Egy madsik batak hagyomdnyhoz, az djratemetéshez kotédik
a csaladi porcelan visszaszerzése. 1959-ben apam javasolta, hogy
a falu iratlan torvénye - az adat - szerint, szedjék 6ssze a csaldd ha-
lottjainak csontjait, majd diszes sirhelyet épitve, temessék oda Gjra
afoldi maradvanyokat. Ez a ceremonia az egyuvé tartozast fejezi ki.
Annak a szimboéluma, hogy egyben, egy helyen vagyunk, és a lel-
kek is velink, a kozelinkben maradnak. Mdig hisszik, hogy 6seink
szelleme veliink, benniink él, ez ad moralis tartdst nekiink.

A kihantoldskor el6kerult a talacska, és apam kérte, a szép em-
lékek miatt hadd lehessen az 6vé. A csaldd beleegyezett, de mivel
nem 6 volt az elsé szulott unoka, nem 6t illette, megszerzéséhez
vendégul kellett laitnia mindenkit. Nem volt olcsé mulatsag, hi-
szen igen népes volt a rokonsag. Igy aztan kétszeres drat fizettiink
ugyan érte, de djra miénk lett a porcelan. Mar nem a régi szerep-
korbe kerult, hiszen akkorra attértink az evangélikus hitre. Igaz,
nagyanyam csak hatvanéves kordban, és 6 mar gyokeresen nem
valtoztatott szokdsain, tenyerét az ég felé tarva ugyanigy fohdsz-



kodott a mindenhatéhoz, mint addig, csak imdi végén nem bot-
imat mondott, hanem dment.

Az aporceldn tdlacska pedig végul kizdrélag az enyém lett, a test-
véreim nem szivesen hasznaltak, mert mégis csak egy halottol sze-
reztuk vissza. Szoval Herend mar kicsi gyerekkoromban tudatott
létezésérdl, nekem azonban akkor még fogalmam sem volt, mit je-
lentenek a talka aljara égetett szavak, amiket kibogardsztam.

Ajocskdn kisebbségben lévd evangélikus valldshoz tartozoként
képuiseli a vildg legnépesebb iszldam orszdgdt. Ez aztis jelzi, hogy
elfogado, tolerdns k6z6sségbol érkezett.

Sziikebb hazam, a batakok foldje, viszonylag sokaig érintetlen te-
rilet maradt, ezértis élhettek tovabb szinte valtozatlanul 6si szokdsa-
ink. A lutherdnus hitre valé dttérésnek mégis van egy vesztesége, és
ez a mUvészi fafaragasok eltiinése. Az 1860-as években a hittériték
azt kérték, az ott €él6k hagyjanak fel az 6soknek bemutatott ételal-
dozatokkal. Addig ugyanis minden halottnak kifaragtdk a faszobrit,
és az dldozati ételekbdl ,6ket” is megetették. Mikor tehat ez a hagyo-
many megszakadt, el is sorvadt a kézmiivességnek ez az dga.

Bizonyos szokdsok azonban tovibb éltek, némiképp atalakultak,

,modernizdlédtak”. Ez a folyamat példaul nyomon kovethetd az ere-
detileg szakralis szerepet betoltd széttesunknek, az ulosnak a fejls-
déstorténetén is. Az pedig természetes, hogy egy soknemzetiségu,
tobb kultdrat reprezentdlo orszagban mindenki igyekszik tisztelet-
ben tartani mdsok szokdsait. Magam a vallasok kozotti parbeszéd
hive vagyok, fontosnak érzem, hogy ne dogmakrol és doktrindkrol
vitatkozzunk, hanem a mindnydjunkat, az emberi kozosséget érin-
t6 problémakrol. Az oktatds, a kornyezetvédelem, a szocidlis gon-
dok enyhitése az a tertilet, ahol kozdsen kell munkalkodni.

Az ulos mintdzata, viselésének szabdlya annak, aki ért hozzd,
szavak nélkiil is sokat mond. Nekiink ,csak” egy gyonyorii, érté-
kes textilia.

Mindent elmesélni réla egy kotetet tenne ki, az ulos, a hagyoma-
nyos batak széttes, a boles6tdl a sirig elkiséri az embert. Férfiak és
ndk is haszndlhatjak, villkendéként, de ruhdzatként is. Manapsig
is gyakran feloltik hagyomanyos innepségeken, eskiivén, temetési
szertartason. A viselése tukrozi az illetének a kozosségben betol-
tott szerepét. Aki ulost kap ajandékba, az dldast is kap vele. Példaul
hdzassagkotésnél mindig a menyasszonyt ado csaldd, a hulahula
adja az ulost a vélegény familidgjanak. De nem mindegy, ki kapja, és
milyen mintdjat, mert ezt is a torvény, az adat szabja meg. Ragidup
nevu ulost csak az viselhet, akinek mindegyik fidt6l és mindegyik
lanyatdl van unokdja, vagyis nem hagy maga utan hazasulatlan
gyermeket. A halottakat is ulos-szal teritik le.

Gyakran ajaindékoznak ulost nem batak szdrmazasu tiszteletbeli
személyeknek, azoknak, akik sokat tettek az emberekért. Ennek
neve ulos sibulangbulangon.

Mint mondta, a szoborfaragds megsziint, de a furcsa formdjii,
ivelt tetejii batak hdzak épitése, diszitése mdig dicséri a miivészi
Jfafaragokat. De vajon mit jelképezhetnek?

Népunk valahaatengeren keresztil érkezett a szigetre, és telepe-
dettle a hatalmas Toba-t6 kornyékén. A hdazak csénakot formaznak,
diszitésukhodz harom szint, a feketét, a vordset és a fehéret alkalmaz-
tak, és mindegyik szimbolikus jelentést. A fekete a multat, a mar
eltelt id6t, a voros a jelent, a fehér pedig az eljovenddét, a talvildgot
jelképezi. A hazak labakon dllnak, bejutni egy nehéz, fekvé csapo-
ajton keresztul lehet, aminek a neve batubatu ni ruma, vagyis a hdz
kove, és védelmi szerepe van. Az oromzaton faragott bolényszarv

INTER!U <)

Ulosok Foto: RedDot

Tradicionalis batak haz

diszeleg, ez pedig a csaldd erejét hivatott kifejezni, hiszen a bolény
volt alegerésebb, a legértékesebb dllat a kornyéken.

Ha valaki meghalt, a temetés utdni torra mindig a legszebb bo-
lénytkellettlevagni, hogy ezzel is demonstraljdk az elhunyt értékét,
erejét. A hus szétosztdsa is a hagyomadnyok szerint tortént, a nagy
nyilvdnossig elétt, és mindenki a neki jard - a csalddban betoltott
stdtusza szerinti - részt kapta. Es ebben a szertartdsban Gjra szere-
pet kapott a porceldn, mivel a hust a porceldnbdl készilt pinggan
pasuba (dldozati talba) tették, és miutdn a mindenhato és az 6sok
szellemei megdldottdk, mindenki hazavihette az 6t illeté porciot.

Az élet minden jelentésebb eseményéhez - sziletés, hdzassag,
hédzavatas - és a halalhoz is kotédnek hagyomdnyaink, és ezek egy
része mdig fennmaradt. Ha az én fiam batak nét vesz el feleségiil,
bizony el6 kell majd venni a porceldntdlat, azon a felajinlott disz-
no és tehén részeibdl gy kell 6sszedllitani, elrendezni az ételeket,
hogy azllat felismerheté legyen, és azt ima kiséretében kell dtadni
a menyasszony csalddjanak. Ok pedig hallal és ulos-szal viszonoz-
zak, haigent mondanak kéréstinkre.

Ezernyi szines torténet sorjdzik még el6, mint ahogyan ezernyi
szines szalbol szo6vik maig az ulosokat, és ahogyan Sihombing r is
ezernyi szdllal kotédik batak szarmazdsihoz, népe multjdhoz. En-
nek ellenére, vagy taldn éppen ezért, a maban is fontosnak tartja
az orszdgaink kozotti kapcsolatok erdsitését. Megjelent mar Janus
Pannonius és szdz magyar vers indonéz nyelven, tavaly mutattak
be Orkény mivét, a Totékat és Az ember tragédidjat Madachtol. Es
reméli, az Indonézia kultirdja - a nyelv, a tincok, a batikolds - iranti
novekvo érdeklédés kicsit az 6 munkdjanak is koszonhetd. ®

VERES MARIA



KULTURHISTORIA

Abban egészen bizonyosak lehetiink, hogy a kés, villa, kandl tri6-
jabol a kés volt az els6, aminek szlikségét Gseink igazan érezhet-
ték. Persze nem feltétleniil a kulturalt étkezés okan, sokkal inkabb
szerszamként, esetleg fegyverként kertlt a k6korszak emberének
eszkoztaraba.

A kébalta mellett bizonyosan ott volt a k6kés is, ami a haldszat, va-
ddszat sordn segitséget jelenthetett. A napjaink késére emlékeztetd
véltozatra azonban a bronzkorig kellett varnia az embernek, ami-
kor mdr nemcsak egy lepattintott kédarab élére hagyatkozhatott,
hanem igazi, nyéllel ellitott fém vagofeltuletre is. A valodi attorés
viszont egy korszakkal késSbb tortént, amikor a szaré- és vagoesz-
kozok mar vasbol készultek. Az persze gyanithatd, hogy a kést még
a vaskorban is inkabb a mindennapok vaddszataihoz hasznaltdk,
mint étkezéshez. Ettdl figgetlentl a kést joggal tartjuk a legésibb
evOeszkoziinknek, aminek az évezredek alatt - a csontozd késtol

EVEZREDES ESZKOZOK

Amikor az ember olyan egyszerii eszkozt tart a kezében, mint
példaul egy evokandl, vélhetden ritkan gondolkodik el az eredetén.
Egy ilyen hétkoznapi tdargy haszndlata ma természetes. De az
evoeszkOzOk léte és fejlodése vajon egyidos az étkezési kulturaval?
Torténelmi multjuk felidézésére most kisérletet tesziink.

kezdve a szakdcskésen at a desszertkésig - szimtalan viltozata ala-
kult ki. Es bar korunk embere is megannyi helyzetben hasznalja ké-
sét, bicskajit, a kés manapsig mégis békésebb, kellemesebb célokat
szolgdl. A teritett asztal nélkilozhetetlen darabja, és méretében, élé-
nek kimunkdldsaban, nyelének minéségében igazodik akulonbozé
ételek darabolhatosigahoz, a modern gasztronémiahoz.

Barmilyen furcsan hangzik, a vadaszathoz vagy haldszathoz ke-
vésbé hatékonyan hasznalhato kandl elsé valtozata is az Gskorban
jelent meg. Valoszintleg az 6sember is bajban lehetett, amikor fo-
lyékony tapldlékot kivint magdhoz venni. Az Gskorileletek szerint
ezek a kanalak csak funkciojukban hasonlitottak a maiakra, hi-
szen tobbséguk kettéhasitott nddszal kozé szoritott kagyld vagy
fabol vijt csészeszertiség volt, dm az alapforma megmaradt, csak
az anyag, illetve a design valtozott. EI6bb az agyag, majd az asszi-
rokndl a vorosréz, az egyiptomiaknal a fa valtotta fel a kordbban

Teritésnél tobb, kiilonbozo méretii és
fajtdjn evdeszkoz is keriilhet a tdnyér
mellé vagy éppen folé. A villdnak a td-
nyér bal oldaldn, a késnek és a kandl-
nak pedig a jobb oldaldn van a helye.
Az eszkoOzoOk logikusan kRapcsolodnak
az egyes fogdsokhoz, azokat a fogdsok
sorrendjében kell az asztalra helyezni.

A tdnyértol legtdvolabb azok ke-
riilnek, amelyeket az elsé fogdshoz
haszndlunk. A kések mindig éliikkel
a tanyér felé fordulnak. A villakat
és a kanalakat Europa legnagyobb
részén a homoru feliikkel felfelé te-
szik az asztalra. A desszertes kanalat
vagy villdt ugyanakkor vizszintesen,
lefelé nézve helyezik el a tanyér folott
ugy, hogy a nyeliik a jobb keziink ird-
nydba mutat.
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MIT MIVEL?

- Mellbzhetjiik az evdeszkozbket a gyiimolcsok (Rivétel a dinnye, az alma,
a korte, az Oszibarack), teasiitemények, kelt tésztafélék, pogdcsdk, fankok
Jfogyasztdsakor. Ahogy a virslifélék vagy épp a spdrga (ha nem mdrtdssal kRé-
sziilt) fogyasztdsakor is. Elég a kiskandl a gytimélcssaldtakhoz, a pudingok-
hoz, a fagylaltokhoz, a majonézes saldtafélékhez, a rakkoktélhoz vagy a ldgy
tojdshoz. Csak villdval kell enni egyes el6ételeket, a siirii fozelékeket, a fasiro-
zottat, a Rarfiolt, a gombdit, a rantottdt. Bizonyos tésztaféléket viszont - olasz
modra - villdval és kandllal tudunk a leghatékonyabban fogyasztani.

« Ha az eldétel kavidr, sonka, sajt, szaldmi vajjal, akkor a vajat falatonként
kell a kenyérre kenni.

A tanyérbol a levest mindvégig kandllal kell fogyasztani. A csészében fel-
szolgdlt levest csak akkor lehet kiinni, ha mdr nincs benne levesbetét.

« Késsel és villaval kell enni a hiisos el6ételeket és minden fofogdst.

A rdkot rdkvillaval és specidlis késsel essziik, hiisdnak elfogyaszidsa utdn
a rdkot a tanyér szélére helyezziik. Az osztrigdt osztrigavillaval kell Riemelni
a kagylobol, és ragds nélkiil lenyelni. (A kagylobol is kihorpinthetd.) A kagylot
specidlis kagylofogoval kell kRivenni a tdlbol, a héjabol pedig kagylovillaval
kiemelni, kandlra tenni. A halat csak halkéssel és halvillaval illik enni.




kandlkészitésre alkalmazott anyagokat, de a pompeji dsatasok
bronzkanalak haszndlatarol is tantskodnak. Ugyanakkor - valo-
szinlleg nem mindennapi hasznalatra - készultek kanalak arany-
bol, ezlistbdl és porcelanbdl is. Az 6kori Romdban a csecsemdék
ezustkanalat kaptak, mondvin, ezzel az eszkozzel konnyebb lesz
az életkezdéstk. A ma hasznalatos kanalakra leginkabb emlékez-
teté darabok csak a 17. szdzadban tlintek fel, bar az el6z6 id6kbdl
valosagos kanalremekmuivek maradtak rank 6tvosok, zomancmu-
vészek és elefantcsont-faragok jovoltabol.

Val6szinileg a villa hidnyzott az ember evéeszkozkészletébdl a leg-
kevésbé. Ennek egyszeri magyardzata az, hogy amig ujjainkkal
sem vagni, sem szurni, sem meregetni nem tudunk, megragadni vi-
szontkonnyedén képesek vagyunk barmit. Konnyd beldtni, sokaig
semmi szikség nem volt villdra, sét a legtobb tavol-keleti orszag-
ban masincs. A pdlcika vagy az ujjak helyettesitik az evéeszkoz trid
harmadik, talan legifjabb tagjat. Azért e bizonytalansdg, mert ez az
ifjasdg relativ. Egyes feltételezések szerint a villa egy 11. szizadban
élt bizanci hercegnd taldlmanya, aki nem szerette, hogy az étkezés-
nél zsiros lesz a keze, ezért nem az ujjaival fogta meg a hust, hanem
egy csontbol készilt utinzatdval dtszarva emelte azt a szdjahoz. Ez
amodi aztan kozkedveltté valt az udvarnadl, és egy lakoman a velen-
cei kovetnek is megtetszett az Otletes szerszam, és hazatérve maga-
valvitt néhanyat. Avillamindenesetre a 16. szdzadiItdlidban tdint fel.
Ottani térhéditasanak oka allitolag az, hogy az akkoriban divatos
széles, keményitett gallért ruhdkaban valo étkezés igy egyszerib-
bé vilt, a falatot konnyebb volt a szdjba juttatni. Ekozben Magyaror-
szdagon alegtobb ember még az ujjait hasznalta evéeszkoz gyandnt,
mintahogyan maga Matyas kirdly is, bar itdliai szairmazasu felesége,
Beatrix, megismertette az udvarral a villa hasznalatiat. Manapsag
minden bizonnyal kulturdlt evésre biztatnd az édesanyja XIV. Lajost
is, aki pedig egyenesen megtiltotta, hogy asztalandl villat hasznal-
janak. Végul Italia példat adott Eurépdnak, és el6bb Franciaorszag-
ban terjedt el a késsel, villaval torténé étkezés szokdsa, majd lassan

TUDTA-E?

- a 18. szazadban - a tobbi orszdgban is megszokotta valt a maihoz
hasonl6 taplalkozds. Az el6bb ketts, harom, majd négyaguva ala-
kultvilla megjelenése hatott a kések formavildgara is, ugyanis szik-
ségtelennek bizonyult a hegyes kés, ezért egyre inkdbb lekerekitett
végu pengéket hasznaltak. Korunkban a kés, a kandl és a villa mar
nem csupan az étkezést elésegitd eszkozként kertl az asztalra, ha-
nem alatvany kedvéért is. ®

SOMOGYI GABOR

Jollehet néhdny evoeszkozzel nem minden nap teritiink, de azértillik felismerni 6ket. Taldn
sokan emlékeznek a Micsoda né! (Pretty Woman, 1990) cimii film azon jelenetére, amikor
a foszereplot, Vivient megformdlo Julia Roberts Riizd meg a csigafogoval..
« HALKES: Széles pengéje inkdbb egy Ris lapdtra hasonlit, életlen, hogy ne vdaghassa el a szdlkdt
« HALVILLA! a szoRottndl nagyobb feliiletii, békdhoz és a nem egészben felszolgdlt halételekhez
* RAKKES: hegyes, Rozéptdjt lyukkal, a rak ollojdt annak segitségével lehet letorni
« RAKVILLA: hegyes, széttartoan kRétdgi evbeszkoz
« HOMARVILLA: hosszil a nyele, kandlkiképzésii, a végén két kis, villaszerii heggyel
« KAVIARKES: lapdtszer, lekereRitett, életlen kés
« VAJKES: a Ravidrkéshez hasonlo, de a penge hdtso feliilete recés
- SAJTKES: pengéje felfelé ivelt, hegyes végére a sajtszeletet felsziirhatjuk
* CSIRAGFOGO: a spdrga fogyasztdsahoz késziilt kisméretii, kénnyii fogoé
* CSIGAFOGO ES CSIGAVILLA: az éti csiga fogdsdhoz és a hiis kiemeléséhez
* OSZTRIGAVILLA: rOVid, szélesebb villarész, kandlszerii mélyedés
« FONDUVILLA: hosszii nyelil, két- vagy hdromdgii, mdrtogatdsra szolgdl
* LEKVAR ES LATTE MACCHIATO KANAL: hosszui, dltaldban megtort nyelii, ahol felakaszthato,
koktélokhoz is adhato
« KOSTOLO KANAL ES VILLA: hajlitott nyeld, izléses ,falatka” helyezheto rd
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Avad

A VADASZAT NEM HABORU

g,

Osi emberi 6sztén a vaddszat, a préda elejtése. Mondjdk, fejlédéstorténetiinkben szerepet jitsz-
hatott a ragadozokra jellemzo ,vaddszgén’, amely aztdn a zsakmadny elejtéséhez sziikséges
szdmtalan készség alapjdn vdltozott. Egyes pszichologusok szerint az erds ,vaddszhajlamuak”
fiiggetlen jellemek, hajlamosak az ontérvénytiségre, Ritartoak és sikeresek.

A vaddaszat azonban manapsdg nem az Gsi 0sztonok kiélése. A va-
dasz kezében a puska nem gyilkos fegyver, hanem egy eszkoz, ami-
vel megakadalyozza bizonyos vadak talszaporoddsat, eltavolitja az
adott dllomdnyba nem ill6 egyedeket, és amellyel birtokba veszi
a természet adomdnyat, vagyis az elejtett allatot. A vadaszatot szi-
goru torvények szabdlyozzak, a vadaszok etikai kodexe kiterjed az
allatokkal szemben tanusitott viselkedésre is.

UNNEP ES GYASZ
Tizparancsolatukbdl az 6todik igy szol: ,Adj esélyt a vadnak! A vad
nem ellenséged, a vaddszat nem habor.” Az elejtett dllatnak is meg
kell adni a végtisztességet, hiszen a vad halila egyszerre innep és
gydsz is (a taldlat helyét leveles dggal le kell fedni, a vad szdjaba kell
helyezniaz utolso falatot). A teritékkészités egyben a vadaszat mélto
befejezése is. Az elejtett dllatokat szabdlyos alakzatban helyezik el,
ez a zsdkmdny szimbavételét és az innepélyes hangulat megterem-
tését szolgdlja. Minden nagyvadat a jobb oldaldra fektetve, zsigerel-
ve kell a teritékre helyezni (a vaddisznét és a rokat hasra is lehet). Di-
szesebb a teriték a lombdagy elkészitésével, a vad mellé és ald rakott
lombbal, ami mintegy koruloleli, felravatalozza. A teritéken 1évé va-
dat labbal illetni tilos, dtlépni rajta pedig egyenesen szentségtorés-
nek szamit! A feldiszitett teritékkel és a ktrt megfijasaval a vaddsz
asikerét innepli és egyben dldozatai emléke el6tt tiszteleg.

Ez persze csak toredéke a szizadok sordn kialakult erkolesi ki-
vanalmaknak, melyeket nemcsak illik, hanem kotelezé is betartani.
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A vadasz és a vad viszonyadra is érvényes Voltaire erkolcsi torvénye:
,Ugy viselkedj mdsokkal szemben, ahogy szeretnéd, hogy masok ve-
led szemben viselkedjenek.”

A vadaszat nemcsak tilalmak sokasiga azonban, hanem szérako-
zas, sport, kotédés a természethez, barati kapcsolatok dpolasa - és
még sorolhatnank. Az is tény azonban, hogy az utols6 évezredben f6-
legazelit,akirdlyok, a partvezérek privilégiumavolt. Robin Hoodnak
alapvetéen nem az volt a bine, hogy embereket fosztogatott, alkal-
masint lenyilazott, hanem hogy lel6tte a kirdly szarvasait. Anglidban
a vadaszat, miként az ascoti 16verseny, a felsé rétegek tdrsadalmi
eseményévé vilt, kilon ruhdzattal, koreografiaval, szerepekkel, kite-
nyésztett, szakositott kutydkkal (terrier, véreb, retriever stb.).

Az irodalomban, zenében, se szeri, se szima a vaddszatrél vagy
vadaszokrol szolé miveknek. (Ernest Hemingway kultikus figurdja
lett a vaddszatnak, vagy épp a zenében Vivaldi Négy évszakjanak
Vadaszat (La Caccia) tétele is sokak szamdra ismerds.)

A KALIBEREK

Ha vadaszatrol szolunk, nem hagyhatjuk figyelmen kivtl a vaddsz-
fegyverek témdjat sem. Miként a sportlovok, a vaddszok is azt
mondjik, hogy az 6 fegyvereik masok, mint a katonai rendelteté-
sU eszk6zok, noha technikailag egy kétmadzsas vaddiszno, szarvas
leteritéséhez a lovedékkel legaldbb akkora energiat kell dtadni az
dldozat testének, mintha ember lenne a célkeresztben. Az ameri-
kai torvények tiltjdk is nagyvadak vaddszatit gyengébb, kisebb



energiat kifejté puskdkkal és a vaddsztoltények magja sem lehet
a kornyezetre veszélyt jelenté olom. Az elsésorban Eurdpira jel-
lemzé szemlélet a hadipuskakétol kulonbozé kaliberekkel (a
puskdba val6 toltény atmérdjével) igyekezett szétvalasztani a két
fajta fegyvert. Ez a szemlélet kihaléban van, a mai fegyvergydrak
a hadipuskak toltényeit, példaul a legendds 7.62x39 Kalasnyikovot
Lkividlo vadasztoltényként” is reklamozzak. A nagy fegyvergydrak,
a Remington, a Savage, a Winchester sokszor ugyanannak a pus-
kacsalddnak a vadasz-, illet6leg a ,rendvédelmi” (katonai, rendéri)
valtozatat kinaljak.

KRISNA ES ZRiNYI

Mivel fegyverrel Gizott szorakozds a vadaszat, szot kell ejtentink
a balesetekrdl is. Nemcsak manapsdg okoznak sebestilést vagy
halédlt az emberi mulasztasok, a hires torténelmi esetekbdl most
kettot idézzunk fel. Krisndnak, az indiai mitikus kultardk egyik ve-
zéralakjanak haldlat a mondak szerint egy Ggyetlen vaddsz okozta,
aki, szarvasnak vélvén, nyillal rdlétt és végzetes sebet ejtett rajta.

LIFESTYLE

Az egyik legismertebb magyar vaddszbalesetet (vannak, akik po-
litikai gyilkossdgot emlegetnek), a kolté Zrinyi Miklos haldlat, az
1665-ben Frankfurtban kiadott sajtészemle, a Diarium Europaeum
két viltozatban ismerteti. Az egyik szerint a harommazsas, mar su-
lyosan megsebesitett vadkannal Zrinyi, lovarol leszéllva, karddal
akart végezni, és ez lett a veszte, mert az dllat harom helyen is meg-
sebesitette. A masik verzio szerint nem is vadkan, hanem egy med-
ve fordult szembe a szolgai dltal magdra hagyott vaddsszal, aki tugy
gondolta, hogy az dllat mar kimult és konnyelmien megkozelitette.
A 17. szazadi Csaktornya erdeiben, ahol az eset tortént, akkoriban
mindkét dllat honos lehetett.

A vaddszat tarsadalmi megitélése mdig nem egyértelmu. Kelet-
Eurépdban, az Eszak-Balkdnon a vaddszat, mint az elit id6toltése,
sportja, rendszereken, rendszervaltasokon ativeléen 6rzi pozicioit.
A maivilagbanis sokszoralegjobb tzleteket, politikai alkukat, mint
mondjdk, vaddszaton vagy utana, a vaddszvacsora poharazgatisa
kozben kotik. w

DUNAI PETER
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Itthon ritkdn talalkozunk a kavidrral, ha mégis, akkor kis konzerv-
dobozban kindlja magit a nagyobb szupermarketek httéiben.
Léteznek azonban boldog orszdgok, ahol nem olyan elérhetetlen,
mint nalunk. E sorok iréja még emlékszik azokra a régi idékre, ami-
kor testes moszkvai babuskak hatalmas, fabol faragott kanalakkal,
fahordobol merték beféttes ivegekbe a kavidrt. Mellé pedig - f6leg
anagy innepek elétt - pezsgdt is drusitottak erésen nyomott aron
az oroszorszagi uzletek... Igen, létezett olyan, ma mar a feledés ho-
malyaba veszé korszak, amikor ez az apro szemu inyencfogds ,meg-
fizethetd luxusa” volt a szovjet nagyvarosok lakoinak.

S6t, olyan kor is, amikor a kavidr és az osztriga - mara aranyér-
tékben mért finomsdgok - hajdan szinte érték nélkili adomanyai
voltak a vizeknek.

VADON MA MAR ALIG TENYESZIK

Az osztriga csak frissen jo, szallitani nehéz, és els6sorban az r-betis
hénapokban élvezhetd, vagyis oktébertdl dprilisig. Bir ma mar
létezik olyan budapesti étterem, amely garantdlja, hogy csttorto-
konként egyenesen Bretagne-bol érkezzen e finomsdg a konyhira,
ahhoz azonban, hogy helyben, frissiben megkdstoljuk az osztrigit,
jo messzire kell elutaznunk.

Az Ostreidae kagylécsalddnak egyik faja az osztriga. Kagyloi
rucskosek, szabdlytalanok, héjuk gocsortos. Az Europat korulvevd
tengerek partjain igen elterjedt. Ma mar ,vadon” ugyanakkor szinte
alig elérhetd, viszont hatalmas telepeken, a tengerben tenyésztik,
40 méter mélységben. A kevésbé iszapos talajt kedveli.
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Sztriga

FRANCIAK ES OROSZOK
INYENC KINCSEI

Ez a két, vilagszerte népszerii csemege nem
arat osztatlan sikert - legaldbbis nalunk.
Sokan nem szeretik a halat, éppen az ize
miatt, attol pedig egyenesen odzkodnakr,
hogy nyersen lenyeljenek egy kagylofélét, je-
lesiil az osztrigdt. Nem utolsésorban persze
borsos druk miatt sem beszélhetiink témeg-
élelmezési cikkrol, pedig mindkét finomsdg
rdaddsul egészséges is - onmagdaban. Csak
hdt vajas piritos, korianderes fekete kenyér
vagy fehér, ropogos bagett, citrom, vodka és
pezsgo nélkiil egyik sem az igazi...

Ha a kagylohéj szinte magatdl felnyilik, el kell dobni, mert mar
nem friss. Ha a két kagylohéj kozé bedugott késsel elvagjuk a zaro
izmot, a két héj szétvalik, s megpillanthatjuk az allatot. Az osztriga
himnds dllat, és a szaporodds ideje juniustol szeptemberig tart. Az
anyaa petéket nem avizbe rakja,hanem 6rzi mindaddig, mig a fiatal
larvak maguk ki nem rajzanak. Akkor a viz felszinére emelkednek,
majd késébb leereszkednek a mélységbe. Aztan elveszitik larvakori
mozgdsszerviket, a vitorlat, és egy helyhez rogzulnek, s ha a termé-
szeti korilmények kedvezéek, tovabb fejlédnek és szaporodnak.
Hahomok, iszap vagy novénytormelék boritja el Sket, elpusztulnak.
Taplalékuk mikroszkopikus dllatokbdl és novényekbdl, valamint
korhado szerves anyagokbol 4ll. A jutlandi partokon a Kattegatig
terjed él6helyiik. A Keleti-tengerben, annak kevés sétartalma miatt,
nem tenyészik. A kifejlett dllatnak elegend6 1,7 szdzalék sotartalmu
viz, a larva azonban csupdn 3 szdzalékosban élhet meg. Az apaly
és dagdly igen fontos tényezé e kagylofaj életében, mert ez adja f6
taplalékat. Az Eurépa koruli tengerek kozal az Atlanti-6cednban,
a Kozép-, Adriai- és Fekete-tengerben is tenyészik. Gazdag osztri-
gatelepek vannak Eszak-Amerikdban, Ausztralidban, Dél-Walesben
és Tasmdnidban. Idedlis korilmények kozott 10-12 évig is elélnek.

CITROMMAL VAGY NELKULE?

Tobbnyire azonban nem élik meg ezt a kort, mert hdrom-négy éven
belul valamelyik parizsi bisztré vagy nizzai café asztaldra kertlnek,
citrommal, vajas bagettel, piritossal, pezsgével szervirozva. Egyesek
szerint ugyan nem lenne szabad citrommal meglocsolni, mert igy



nehezebben emészthetd, mégis, szinte elmaradhatatlan tarsava valt
azosztrigdnak eza gyumolcs, mivel ahal izétkivdloan ellenstlyozza
a citrus fanyar aromadja. Féleg nyersen fogyasztjik, de Anglidban és
Franciaorszagban pastétomot és szoszokat készitenek beldle.

Az osztrigat mar az koriak és a kozépkori inyencek is nagyon
kedvelték, féleg el6ételként, és mar azokban az id6kben is tenyész-
tették ezt az akkor sem olcsé csemegét. Ma az osztriga Franciaor-
szaghoz és aBenelux dllamokhoz kotédik, de avildg szinte minden
mindségi éttermében fellelhetd.

ORVHALASZOK, MAFFIOZOK, HAMISITOK

A kavidr fogyasztdsa sem Uj keletd dolog, elterjedését csak rend-
kival gyors romlandésaga hatraltatta, igy régen féképp a vizparti
teleptilések lakosai ismerték. Miutdn felfedezték a néhany napos
tartositas modjat, gyorsan elterjedt, ma pedig a vildg szimos orsza-
gdba szallitjak, hitékamionokban.

Miig a Kaszpi-tengerbdl nyerik a vildg kaviarallomdnydnak 60
szdzalékat, a kétlegnagyobb kitermel6 Oroszorszag és Iran. E16bbi
kozel szazévi monopdliumot nyert maganak, mikor Irantdl bérbe
vette a termelési jogokat.

A Szovjetuni6 széthulldsaval az orvhaldszat 6ridsi méreteket 6l-
tott, igy madra a Kaszpi-tengerben €16 tizenot tékehal fajbol nyolc
veszélyeztetett, hat pedig a kihalds szélén 4ll. Pedig az ikra lefejtésé-
hez nem lenne sziikség a halak megoléséhez, de ezzel az orvhaldsz-
ok nemtorédnek. Azzal alegenddval védekeznek, hogy ha nem 6lik
meg a halat, az ikra kesertbb lesz... A kavidr egyike a legértékesebb
maffiadruknak: sokan feketén termelik ki, de mire a fogyasztéhoz
eljut, tizszeresére né az dra.

A tartésitashoz és a megfelel6 dllag eléréséhez sot hasznalnak,
amit kézzel kell a masszahoz keverni, nehogy a halikrdk megsérul-
jenek. Mivel a kavidr nagyon hamar megromlik, az egész eljards, be-
leértve a csomagoldst is, nem tarthat tovabb negyed 6ranal. Mind-
ezt plusz 2 és minusz 2 fok kozotti hémérsékleten kell végezni. Ezt
a tartomdnyt a vasdrlonak sem szabad atlépnie, igy a kavidrt egé-
szen a tdlalas pillanatdig hiit6ben kell tartani. A friss halikra néhdny
napig all csak el, a pasztorizalt vagy vakuumcsomagolt valtozatok
honapokig eltarthatéak, felbontds utdn azonban ezeket is egy-két
napon beltl el kell fogyasztani. Ma mar a kavidrt sokfelé hamisitjak,
halizd algabol préselik és megfestik. A tal olcso kavidrral szemben
nem drt elévigyazatosnak lenni.

VODKAVAL, PEZSGOVEL, HAGYMAVAL

A kavidrt tobbnyire f6z¢és nélkul, hidegen tdlaljak. Az idedlis ho-
mérséklet megdrzése érdekében az ikrakat kis tdlkakba helyezik,
azokat pedig egy nagyobb, jéggel teli talra. Citromot, vajat, piritost,
esetleg aprora szelt voroshagymat kindlnak hozz4, és szinte nélku-
lozhetetlen kisérdje a jéghideg vodka vagy a htivos pezsgs. Ameny-
nyiben valamilyen, f6zést igényl6 ételhez kell a kaviar, azt mindig
utolso lépésként, kozvetlentl a tdlalds elStt adjak hozza. Ugyanigy,
ha szendvicsekre helyezik, csak a tdlalds el6tti féloraban diszitik
akenyérszeleteket kavidrral.

Mivel egyes fémekkel konnyen reakciéba lép, keruljuk az alumi-
niumvagy ezustevéeszkozhasznalatdt. Anemesek régen arany vagy
elefantcsont kandllal fogyasztottdk, de a rozsdamentes acél, a kerd-
miavagy porcelankanal is tokéletesen alkalmas a fogyasztdshoz.

A kavidrnak két alapveto fajtaja 1étezik: a lazacfélékbdl nyert vo-
ros, és a tékehalfélékbdl fejtett fekete. A valaha legnemesebbnek

FOLDI OROMOK

tartott arany kavidr mdra teljesen eltlint a piacr6l. Ma a nagy szemu
Belugat vélik a legfinomabbnak, ez a legdragabb kaviar a vildgon.
A voros ikrak kozual inkabb a kozepesek a legdragabbak, de ez is
izlés dolga: sokan a nagy szemu sargas-voros kaviart szeretik. Ma-
sok pedig egyaltalan nem kedvelik az apré szemd fekete fajtat, mert

mintha makszemeket ragndnk, igy ropog a fogak alatt. ®
ELEK LENKE
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APICIUS

APICIUS ETTEREM & KAVEHAZ
8440 Herend, Kossuthu. 137.
Telefon: (+36 88) 523 235

E-mail: porcelanium@herend.com

www.herend.com
Nyitva tartds:
dprilis kozepétl— oktdber kizepéig
K-§7012.00-18.00
oktéber kizepétél—dprilis kizepéig
K-$Z012.00-17.00

Hozzdvalok 4 személyre:

kigdzoljiik.

ételt talaljuk.

Hozzdvalok 4 személyre:
0,02 1 mandulalikér, 1 adag espresso, 0,15 kg cukor, 0,08 kg durvira vigott mandula,
0,3 1 tejszin, 0,2 1 tej, 0,04 kg akdcméz, 2 db egész tojas, 3 db tojassargija

Az egész tojdsokat és a sdargdjdt kb. 0,08 kg cukorral elkeverjiik, hozzdadjuk a Rd-
vét, a mandulalikdrt, a tejet és 0,2 | tejszint. Kivajazott formdba toltjiik és siitében
kigozoljiik.

A maradék cukrot aranysziniire piritjuk, hozzdadjuk a manduldt és 0,5 dl tejszint,
azigy kapottldgy grilldzst nyijtofa segitségével Rb. 3 mm vastagsdgiira nyujtjuk, majd
a formdk nagysdgdnak megfelel6 méretre daraboljuk.

A Rigozolt krémet a stit6bol Rivessziik, majd a rdhelyezziik a grilldzslapokat és hii-
toszekrényben dermeszitjiik. Az igy elkészitett kavékrémet a formdRbol kivessziik és
akdcmézzel izesitett tejszinhabbal tdlaljuk.
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elémelegitett siitbben kb. 5 perc alatt rozéra siitjiik.

(S |

Pintér Laszlo, a séf Fotok: Burger Barna

0,80 kg tisztitott, pacolt biarinygerinc-korona, 0,60 kg f6tt, dttdrt burgonya, 0,08 kg
tisztitott, el6f6zott z6ldbab, 0,25 kg koktélparadicsom, 2 db tojis, 0,05 1 tejszin, 1 adag
espresso, s0, 6rolt bors, szerecsendio, chili, olivaolaj, fokhagyma, konyak, méz

A pdcolt bdranygerincet s6zzuk, forro olivaolajban hirtelen elbsiitjiik, majd 180 °C-ra

Az dttort burgonydt séval, borssal, szerecsendioval, fokhagymdval izesitjiik, hoz-
zdaadunk egy tojdssdrgdjdt, majd a tojds felvert habjdval lazitjuk. Az igy kapott burgo-
nyaptirénket kivajazott formdkban a z6ldbabbal rétegezziik, siitében, vizfiirdében

A chilis kavé-sabayonhoz vizgoz felett az egész tojdast a Ronyakkal, chilivel, habosra
verjiik, izesitjiik soval, borssal, mézzel, majd hozzdadjuk a kdvét és a tejszint.
A koktélparadicsomot olivaolajon fokhagymdval megfuttatjuk, és az igy elkészitett
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A virdgok kozott a cseresznyevirag, az
emberek ROzoOtt a szamuradj a legRiilonb”
tartja egy 0si szamurdj mondads.

AJapdn Meteorologiai Ugynokség idei jelentése szerint Tokio tobb
pontjin marcius 22-én nyiltak ki a szakura, a japan diszcseresznye
virdgai - a sokéves dtlagnal hat nappal korabban, a tavalyi esemény-
nél pedig egy héttel hamarabb bontottdk ki 6tszirmu virdgaikat
a somei yoshino, azaz a legelterjedtebb japan diszcseresznye fai.
Tulajdonképpen minden japan ember egész évben erre a hirre var.
Megbeszélik, megszervezik, eléreldthatolag mikor és hol és kikkel
unneplik egyttt a hanamit, azaz a cseresznyefa viriganak nézését.

De ne szaladjunk ennyire elére, hiszen nekiink, eurépai emberek-
nek azt is meg kell értentink, hogy miért késziil egy egész orszag
mar évszazadok Ota egy olyan eseményre, amelyet akar természe-
tesnek is vehetnénk. Igen, a természetes az igazan jo szo6, hiszen
az elkerilhetetlen korforgds része. Ha kozelebb akarunk kertlni
a szakura virdgzasanak élményéhez, elég csak azt elképzelni, mi-
csoda 6rommel és innepléssel jar egyltt egy csecsemo sziletése,

A Tokioban él6 Takashi Niitsu igy vall az ohanamirdl: egy csaldadi-
as informatikai cégnél dolgozom madr tizedik éve, és azota hagyo-
madnyosan egyiitt tinnepeljiik a cseresznyefa-virdgzdst. Mindenki
hozza magadval a csalddjdt is, és a kijelolt napon csak délig tart
a munka. Reggelente az ésszes kollégdm oridsi csomagokkal érke-
zik, mert hazifotoversenytrendeziink a virdgokrol készitett képek-
bol, igy komoly felszerelésekkel indulunk nekiaz ohanaminak. Az
Ueno parkban aztan taldlkozunk a csalddunkkal, akik addigra
mar helyet foglaltak a kedvenc fdink koriil, és megkezdodik az es-
tig tarto fotozds, evés, ivds, beszélgetés, éneklés és tdnc.

A kitarto kollégdkkal sokszor éjszakdra is kint maradunk, mert
a ldtvdny akkor még taldn felemel6bb és igazi relaxdldst jelent. Es
ha mdr a pihenésnél tartunk: egész évben a cseresznyefotokat veti-
tem magamnak a gépemen, ha valami bdnat ér vagy ideges vagyok.
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és milyen mélyen dtérezzik egy idés ember bucsuajat az élettdl. A ja-
pan ember mindezt megéli egy-két hét leforgasa alatt: kdszonti a ta-
vaszt, az Gj élet sziilletését a viragok kibomladsakor, és elkdszon téle
akkor, amikor a szél lesodorja a fikrol a virdgokat.

A kis, otleveld virdgok latvanya pedig mindenhol magaval ra-
gado, még ha magdban 4ll egyetlen fa, akkor is. De Japanban nem
ez az altaldnos, a parkokat kell6 tervezéssel, tudatosan tltetik tele
a szakura tobb mint négyszaz fajtajival és - mint minden egyéb
madsra is - sok-sok figyelmet forditanak a szinte szent fik gondo-
zasdra. Nemrégi hir, hogy egy nemzetkozileg is elismert japan épi-
tész, Ando Tadao terveialapjan, kiilonleges arculatviltdson eshet at
Osaka: a folyoparti részt velencei stilusi hidak, névényekbe burkolt
épuletek és a vilag leghosszabb szakura-sora diszitené majd. E hir-
bdl is kitlinik, milyen fontos része a japan kultiranak ez a névény.
Termést ugyanis nem hoz, tulajdonképpen a mulékony csoda miatt
ultetik és gondozzak oridsi szeretettel.




De milyen is ez a fa, azon tal, hogy valéban szép...? A virdgok az

egészen fehér szintdl a sotét rozsaszin minden drnyalatiban pom-
paznak és a fik alakja is fajtanként kilonbozik. Nem ritka latvany
Japanban a parkok bejdratindl az ottani cseresznyefafajtak képes
ismertetdje és a parkon beltli elhelyezkedésiik leirdsa, mert egy
magdra valamit is ado nagyobb park legaldbb tiz-tizenot fafajtaval
is buszkélkedik. Mindenkinek megvannak a kedvencei és kedvelt
helyszinei, ahol a hanamit innepelni akarja.

A hanami, azaz a cseresznyefa virdgzasa, mdrcius végétsl majus
elejéig hullaimzik végig az orszagon. Ezt a meteoroldgiai iroda id6-
jaras-jelentéshez hasonlo elérejelzéseiben, a szakuradzenszeben,
a ,cseresznyevirdgfront”™ban is kovethets, mert a fak, mindeniitt
maskor, de egy-két hét alatt elvirdigzanak. Ez még a szerencsésebb
eset, mert ha erds szél fuj, akkor egy-két nap alatt repiti el a virdgo-
kat, ami szintén felemeld latvany. A meteorolégiai jelentések alta-
laban szines Japdn-térképet mutatnak, ahol a zold a még rugyezé
fakat jelzi, a halvany rézsaszin a virdgzas kezdetét, az ennél egy dr-
nyalattal sotétebb a teljes virdgzatot és a sotét pink pedig a szirmok
hulldsanak kezdetét jeloli. A barnds szin azokat a régidkat mutatja,
ahol mar lehullottak a viragok.

A mai Japanban az ohanami leginkdbb a piknikezéshez hasonlit:
az emberek a parkokba 6zonlenek a csalddjukkal, jo bardtaikkal és
a kollégdkkal, akikkel egyttt esznek és isznak a tavasz koszontésé-
nek tiszteletére. Mindezt a munka utdn kikapcsoloddsként és igazi
hétvégi programként is Gzik. Leteritenek egy erre a célra készult
kék ponyvat, mianyag lapot és erre telepednek rad. A kék szint egy-
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ontetden a legalkalmasabb kiegészitének tartjadk a virdgokhoz és
a zold fihoz. A gyerekek korulottik jatszanak és sokszor sétdkra is
indulnak, hogy mas fikat is végignézhessenek. Az ohanami szo je-
lentése ugyanis nem csupdn a virdgok megtekintését jelenti, hanem
a viragok szegélyezte Uton valo sétdlgatdst és a természetben vald
elmélyedést is. Nemritkdn tradicionalis énekeket dalolnak, sokszor
hangszeres kisérettel, de manapsdg abban sincs semmi meglepd, ha
hordozhato karaoke alkalmatossagokkal vonulnak ki a parkokba és
énekelnek, tincolnak, mulatnak. Ezen sincs semmi csodalkozniva-
16, hiszen innepelniigyislehet, éshaegy szép faalatt élink a 21. sza-
zad adta lehetSségekkel, akkor gyonyorien kapcsoljuk dssze a mat
a multtal, a természetet a mindennapi életiinkkel. Az ohanami nem
csupan nappali foglalatossag, éjszakdkat is toltenek hegyoldalak-
ban, foly6partokon, parkokban, ahol a sotétben szinte vilagité vira-
gokat csoddlhatjdk. Ezt jodzakurdnak nevezik, vagyis a forditas sze-
rint éjszakai cseresznyefanak. Sokhelytitt, igy példaul a tokiéi Ueno
parkbanis papirlimpdsokat fliggesztenek a fakra, igy még er6sebbé
valik a sejtelmes fény. Japan legnagyobb cseresznyevirdg-nézé he-
lye a Myogisan Sakura-no-Sato, ahol tobb mint 15 ezer cseresznyefa
talalhato, ide szinte zarindoklatszertien jirnak az emberek.

A szakura-virdgzas nemcsak rengeteg festészeti és irodalmi mu-
nek, illetve dalnak a témdja: a fantasztikusan fejlett orszagban egy
egésziparigépulterre azeseményre. Vannak szamitogépes jatékok,
amelyben a f6 téma a cseresznyevirdg, dpolni, gondozni kell 6ket,
védeni a sz€ltdl, vagy a lehull6 szirmokat poharakban elkapni, de
léteznek olyan weblapok is, ahol virtudlisan kovetheté végig egy-
egy térség szakurajavagy éppenjodzakurijais. De atetovilds egyik
f6 témdja is a cseresznyevirdg, féként a nék korében, és ha mar nok,
akkor megannyi illatszer alapja is lehet a cseresznye virdga.

Végiil a legfontosabb kérdés, hogyan vilhatott ez a rovid életq, ter-
mést nem hozd, érzékeny virdg japan nemzeti jelképévé és renge-
tegjapdn ember nemzetiidentitisinak kifejez6jévé? Ahhoz tényleg
Japan szulottének kell lenni, hogy ezt pontosan megérthesstk, de
segitséglikkel kozel kertilhetiink a megoldashoz. Szerintiik a virag-
nak szimbolikus jelentése van, mivel a viragok rovid élete a tiszta-
sdg és egyszerlség eszményét tukrozi, ugyanakkor évrdl évre fi-
gyelmeztet az élet mulandésdgara, s arra, hogy milyen aldzattal és
szeretettel kell azt megélni.

Természetesen még szimos, mélyebb jelentésre is rabukkanha-
tunk, de a szdmunkra taldn legérthetébb az, hogy a szakura képe
andi tisztasiaggal és szépséggel is behelyettesithetd. ®

MAROSSY KRISZTINA

Amennyiben a globdlis felmelegedés a mostanihoz hasonlé iitemben névekszik, Japdan nagy részén még ebben az évszdzadban megsziinhet
a szakura fdak virdgzdsa - olvashato a Weathernews Inc. tanulmdnydaban. A Tokioban miikodo idojdrds-elorejelz6 vdllalkozds szerint az
éves dtlaghomérséklet nbvekedése kedvezotlen hatdssal lehet a diszcseresznyefajtdk fejlodésére. Ennek kovetkeztében el6szor a legdélebbi
foszigeten, Kyushun, majd az Osakdtol délre esé teriileteken és Tokio kornyékén is elhalhatnak ezek a gyényoérii viragu fak. Az elemzés szerint
legrosszabb esetben Kagoshima és Miyazaki kornyékén 2074-ben, Tokié prefektiiraban 2109-ben vége szakadhat a fajta virdgzdsdnak. A fa
riigyfejlodéséhez sziikséges hideg tél akkorra mdr csak Honshu k6zépso vidékein és az északi orszdgrészben fordul majd elo. A fenti forgato-
kényvet az ENSZ Eghajlat-vdltozdsi Kormdnykézi Testiilete (Intergovernmental Panel on Climate Change - IPPC) dltal Rézzétett adatok és az
utobbi hat év virdgzdsi megfigyelései alapjdn készitették el. Céljuk, hogy a cseresznyevirdgzdst fontos iinnepi eseménynek tekinté orszdgban
még inkdbb felhivjdk a figyelmet a globdlis felmelegedés és a klimavdltozds esetleges kévetkezményeire.
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8440 Herend, Kossuth u. 137.
Telefon: (+36 88) 523 190

E-mail: porcelanium@herend.com
maria.horvath@herend.com

A Herend felé utazénak mdr messzirdl felttinik
az a kulonleges, impozans éptletegytittes, amely
a Porcelanium Litogatokozpontnak ad helyet.
A Herendi Porcelanmanufaktira ktldetése persze
itt is tetten érhetd: a minéségi porcelan eléallita-

san talidedlis korilményeket teremteniarra, hogy

ezt akulonos szakmat és technologiat népsze
se, az iparmuvészeti hagyomdnyokat tovabb adja.

1999 ota itt taldlt otthonra a Minimanufaktura,
ahol a porcelinkészités rejtelmeibe pillanthat
be a latogato. Aki pedig — hacsak rovid idére is —
maga is porceldnkészit6-mesterré szeretne valni,
kézbe foghatja a nyers porcelinmasszatv
téecsetet, a mihelyek teret adnak az alko

is. A Porcelanium szemkozti éptiletszarny
talalhaté a Viktéria Markabolt. A Porcelainmuivé-
szeti Mizeum dllandé gytjteményes, és minden
évszakban megujulo idészaki kidllitdsai pedig
a Manufaktura fejlédéstorténetét ismeretetik.

A porcelan vildgdba tett kirdndulast kovetSen az
Apicius Etterem és Kavéhaz vendégldtasat élvez-
heti alatogato.

HEREND
Viktéria Mérkabolt
H-8440 Kossuth L. u. 135. Telefon: (+36 88) 523 223

BUDAPEST
Hadik Markabolt
H-1014 Szenthdromsig u. 5. Telefon: (+36 1) 225 1051
Apponyi Mérkabolt
H-1051 Jézsef nddor tér 11. Telefon: (+36 1) 317 2622
Belvedere Markabolt
H-1061 Andréssy u. 16. Telefon: (+36 1) 374 0006

SZENTENDRE
Diana Mérkabolt
H-2000 Bogddnyi tt 1. Telefon: (+36 26) 505 288

KAPOSVAR
Borostydn Sarok
H-7400 Fé8 utca 7. (Eurépa Park). Telefon: (+36 82) 317 518

KECSKEMET
Aranka Mirkabolt
H-6000 Hornyik Jdnos krt. 4. Telefon: (+36 76) 505 316

KOSZEG
Imola Mirkabolt
H-9730 Fé& tér 21. Telefon: (+36 94) 563 150

PECS

Jalia Mdrkabole

H-7621 Kirdly u. 20. Telefon: (+36 72) 213 756
SOPRON

Esterhdzy Mdrkabolt

H-9400 Virkeriilet 98. Telefon: (+36 99) 508 712
SZEGED

Anna Mirkabolt

H-6720 Oskola u. 17. Telefon: (+36 62) 420 556
GYOR

Vadrézsa Porcelanbolt
H-9022 Széchenyi tér 4. Telefon: (+36 30) 331 03 07

BERLIN
Hotel Adlon Passage
D-0117 Unter den Linden 77.
Telefon: (+49 30) 22 940 30, Telefax: (+49 30) 22 940 31

FRANKFURT
Herend Fachgeschift
D—-60313 Goethestrasse 4—8.
Telefon: (+49 69) 92 039 050, Telefax: (+49 69) 29 724 855

LONDON
Harrod’s, Knightsbridge, London SW1X 7XL
Telefon: (+44 20) 7730 12 34
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Magaval ragadija egy-egy fesztival forgataga? Mlvészetkedveldként szivesen fordul meg egy-egy rangosabb fesztivalon?
Vagy egyszerlen csak érdeklik a helyi hagyomanyok és gasztrondmiai kilénlegességek?

Jarjon utana maga, hogy Magyarorszag milyen ,fesztival-nagyhatalom” is lett az elmult években!

Ez az év kilonleges szamunkra: a Pécs Eurdpa Kulturélis Févarosa rendezvénysorozat az év egyik legnagyobb fesztivalsorozatat
kindlja nekiink. Legyen részese On is a magyar fesztivaljarok kdzosségének, ismerje meg kdzds és valtozatos hagyoméanyainkat,
kultirankat, szerezzen Uj éiményeket és kdssdn U baratsagokat!

Csomagoljon tébb napra: a www.itthon.hu honlapon kedvére valogathat kedvezményes szallashely ajanlataink kozul!

Tovabbi informéacidért érdeklédjon a helyi Tourinform irodaban vagy hivja munkatérsainkat
a 06 1 438 8080-as telefonszamon!

fesztivalok *
éve 2010 www.itthon.hu MAGYARORSZAG
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